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1 litre soğuk suya 20 g Et bulyon ekleyiniz, Kaynaya-
na kadar ateş üzerinde karıştırınız, Kaynadıktan sonra 
10 dakika kadar kısık ateşte bekletip Et suyunuzu 
kullanıma hazır hale getiriniz.

1 litre soğuk suya 20 g Et bulyon ekleyiniz, Kaynayana 
kadar ateş üzerinde karıştırınız, Kaynadıktan sonra 
10 dakika kadar kısık ateşte bekletip Et suyunuzu 
kullanıma hazır hale getiriniz.

1 litre soğuk suya 20 g Tavuk bulyon ekley-
iniz, Kaynayana kadar ateş üzerinde karıştırınız, 
Kaynadıktan sonra 10 dakika kadar kısık ateşte 
bekletip Tavuk suyunuzu kullanıma hazır hale 
getiriniz.

1 litre soğuk suya 20 g Tavuk bulyon ekley-
iniz, Kaynayana kadar ateş üzerinde karıştırınız, 
Kaynadıktan sonra 10 dakika kadar kısık ateşte 
bekletip Tavuk suyunuzu kullanıma hazır hale getiriniz.
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1 litre soğuk suya 20 g Sebzeli çeşni ekleyerek, tüm yemek ve 
pilavlarınızda kullanabilirsiniz. Malzeme ve suyu koyduktan sonra 
yemeklerinize  Sebzeli çeşni’yi ilave ediniz. Tuz eklemeden önce 
yemeğinizin tadına mutlaka bakınız.

1 litre soğuk suya 20 g Sebzeli çeşni ekleyerek, tüm yemek 
ve pilavlarınızda kullanabilirsiniz. Malzeme ve suyu koyduk-
tan sonra yemeklerinize  Sebzeli çeşni’yi ilave ediniz. Tuz 
eklemeden önce yemeğinizin tadına mutlaka bakınız.

1 litre su için 20 g  sarımsaklı çeşni yeterlidir, Çorba, yemek ve 
soslarda toz halinde direkt olarak kullanabileceğiniz gibi ayrı 
bir kapta kaynar suda erittikten sonra da kullanabilirsiniz. Sıcak 
yemeklerde yemek ateşten indirilmeden 5-10 dakika önce 
çeşni ilave ediniz. Yoğurtlu soslarda çeşni direkt toz olarak 
yoğurda ilave edilmeli ve iyice çırpılmalıdır. Sarımsaklı Çeşni’yi 
kavurmayınız.

1 litre su için 20 g  sarımsaklı çeşni yeterlidir, Çorba, yemek ve 
soslarda toz halinde direkt olarak kullanabileceğiniz gibi ayrı 
bir kapta kaynar suda erittikten sonra da kullanabilirsiniz. Sıcak 
yemeklerde yemek ateşten indirilmeden 5-10 dakika önce 
çeşni ilave ediniz. Yoğurtlu soslarda çeşni direkt toz olarak 
yoğurda ilave edilmeli ve iyice çırpılmalıdır. Sarımsaklı Çeşni’yi 
kavurmayınız.

ÇESNiLER
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Paketin tamamını (2500 g), 15 litre sıcak su veya 
süt(80’C), ilave ederek çırpma teli ile 5 dakika 
karıştırınız. İsteğe bağlı olarak  500 g margarin veya 
tereyağı  ilave edebilirsiniz.

Paketin tamamını (2500 g), 15 litre sıcak su veya 
süt(80’C), ilave ederek çırpma teli ile 5 dakika 
karıştırınız. İsteğe bağlı olarak  500 g margarin veya 
tereyağı  ilave edebilirsiniz.

Ambalajın tamamına(2,5 Kg), 6260 ml içme suyu 
ilave ederek karıştırınız, karışıma 10 kg orta yağlı 
kıyma ilave ederek yoğurunuz, +4 dolapta 1 saat 
dinlendiriniz. 
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Ambalajın içindekileri (3000 g), 10 litre soğuk su ile eriyene kadar iyice 
karıştırınız. 25 litre suyu ayrı bir kazanda kaynatınız. Karışımı kaynayan 
suya karıştırarak ilave ediniz. Kaynamaya başladıktan itibaren 15 dakika 
kısık ateşte pişirip servis ediniz.

Ambalajın içindekileri (3000 g), 10 litre soğuk su ile eriyene kadar iyice 
karıştırınız. 29 litre suyu ayrı bir kazanda kaynatınız. Karışımı kaynayan suya 
karıştırarak ilave ediniz. Kaynamaya başladıktan itibaren 10 dakika kısık ateşte 
pişirip servis ediniz.

Ambalajın içindekileri (3000 g), 10 litre soğuk su ile eriyene kadar 
iyice karıştırınız. 25 litre suyu ayrı bir kazanda kaynatınız. Karışımı 
kaynayan suya karıştırarak ilave ediniz. Kaynamaya başladıktan 
itibaren 15 dakika kısık ateşte pişirip servis ediniz.

Ambalajın içindekileri (3000 g), 10 litre soğuk su ile eriyene 
kadar iyice karıştırınız. 25 litre suyu ayrı bir kazanda kaynatınız. 
Karışımı kaynayan suya karıştırarak ilave ediniz. Kaynamaya 
başladıktan itibaren 15 dakika kısık ateşte pişirip servis ediniz.



Ambalajın içindekileri (3000 g), 10 litre soğuk su ile eriyene kadar iyice 
karıştırınız. 34 litre suyu ayrı bir kazanda kaynatınız. Karışımı kaynayan suya 
karıştırarak ilave ediniz. 10 dakika kısık ateşte pişirip servis ediniz.

Ambalajın içindekileri (3000 g), 10 litre soğuk su ile eriyene kadar iyice 
karıştırınız. 30 litre suyu ayrı bir kazanda kaynatınız. Karışımı kaynayan 
suya karıştırarak ilave ediniz. Kaynamaya başladıktan itibaren 10 dakika 
kısık ateşte pişirip servis ediniz.



Tarihçesi: Orta Asya’da yaşayan Türklerin bulduğu, besin değeri 
yüksek olan tarhana çorbası, sebzelerin olduğu yaz aylarında yapılır. 
Tarhananın içinde domates, yeşil biber, kuru soğan, kırmızı biber, yağlı 
yoğurt, maydanoz, dere otu (bazı yörelerde tarhana otu, süt, tuz, acı tatlı 
kırmızı biber vardır.Tarhana çorbası Orta Asya’dan Saray mutfaklarına 
taşınmış, yüzyıllar boyu sabah kahvaltılarında ve yemeklerden önce içilmiş, 
Halk arasında da hasta çorbası olarak bilinmektedir.

TARHANA ÇORBASI
Hazırlanışı: Ambalajın içindekileri GURMETURK 
tarhana toz karışımı (3000 g), 10 litre soğuk su 
ile eriyene kadar karıştırınız. 30 litre suyu ayrı 
bir kazanda kaynatılır. Karışımı kaynayan suya 
karıştırarak ilave edilir. Kaynamaya başladıktan 
itibaren 10 dakika kısık ateşte pişirip servis 
edilir.



Tarihçesi: Anadolu’nun tarhana veya mercimek çorbası neyse Ruslar’ 
ın da Borsch /Borç çorbası da onlar için böyle vazgeçilmez bir çorba 
hatta çorbadan da öte bir yemektir.Hemen hemen tüm Kuzey Avrupa 
ülkelerinde bilinen bu çorbanın kökeninin Ukrayna olduğunu bilinmekte-
dir. Aşırı soğukların yaşandığı Rusya’da kışın yeşil sebzelerin donmasının 
önüne geçilemediği için genellikle toprak altında yetişen dayanıklı kök se-
bzelerle, başta kırmızı pancar olmak üzere, patates, havuç, soğan ve yine 
kışa dayanıklı bir sebze olan lahana borç çorbasının başlıca malzemesidir. 

BORS (BORSCH) 
ÇORBASI

Hazırlanışı: Ambalajın içindekileri GURMETURK 
Borş (Borsch) toz karışımı (3000 g), 10 litre soğuk 
su ile eriyene kadar karıştırınız. 35 litre suyu ayrı bir 
kazanda kaynatılır. Karışımı kaynayan suya karıştırarak 
ilave edilir. Kaynamaya başladıktan itibaren 10 dakika 
kısık ateşte pişirip servis edilir.



TATLI
GRUBU
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Krem Şanti Toz

Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

1 kg

1x10

8699916451376

Pasta Kreması Mix

Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

1 kg

1x10

8699916451374

Kakaolu Puding

Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

3 kg

3x4

8699916451366

Ambalajın tamamını(3kg) krem şanti tozuna, 6 litre buzlu su ilave ediniz. 
Mikser yardımı ile 1 dakika düşük hızda, 5 dakika yüksek hızda çırpınız. 
Buzdolabında 30 dakika dinlendirdikten sonra kullanınız.

Ambalajın tamamını(3 kg), 15 litre Süt veya içme suyu ilave ederek ocakta 
kaynayana kadar karıştırınız, kaynayama başladıktan sonra kısık ateşte 10 
dakika kadar bekletiniz,  sıcak olarak kaplara doldurunuz. Soğuk olarak servis 
ediniz.

3 kg Pasta Kreması karışımını 5 litre soğuk su ile mikserde 4 dakika yüksek 
devirde çırpınız. Kremayı değişik uygulamalar için (profiterol, ekler pasta ve 
tüm pasta çeşitleri) iç krema olarak kullanabilirsiniz.

TATLI GRUBU
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TATLI GRUBU





Yeni
lezzetler
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Ambalajın içindekileri (1000 g) 6,5  litre soğuk suya ilave ediniz. 
Kaynayıncaya kadar devamlı karıştırınız. Kaynadıktan sonra 4 dakika 
orta ateşte pişiriniz. Pişen sosa 100 ml ayçiçek yağında kavrulmuş 
1500 g az yağlı dana kıymayı ilave ediniz. 3 dakika daha pişiriniz.

Ambalajın içindekileri (1000 g) 7 litre soğuk suya ilave ediniz. 
Kaynayıncaya kadar devamlı karıştırınız. Kaynadıktan sonra 2-3 
dakika kısık ateşte pişiriniz

Ambalajın içindekileri (1000 g) 5,5  litre soğuk suya ilave ediniz. 
Kaynayıncaya kadar devamlı karıştırınız. Kaynadıktan sonra 3-4 
dakika orta ateşte pişiriniz.

Ambalajın içindekileri (1000 g) 5,5 litre soğuk suya ilave ediniz. 
Kaynayıncaya kadar devamlı karıştırınız. Kaynadıktan sonra 2-3 
dakika kısık ateşte pişiriniz.
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Ambalajın içindekileri (1000g) 5 litre (soğuk, sıcak veya kaynar) 
suya karıştırarak boşaltın. Ocak üstünde karıştırarak kaynayana 
dek pişirin,kaynamaya başladıktan sonra kısık ateşte 5 dakika daha 
pişiriniz.

Ambalajın içindekileri (1000g) 12 litre soğuk suya ilave ediniz 
ve iyice karıştırınız. Kaynayıncaya kadar devamlı karıştırınız. 
Kaynadıktan sonra 10 dakika kısık ateşte karıştırarak pişiriniz.
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Raf ömrü, 24 ay    Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

 Raf ömrü, 24 ay    Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Raf ömrü, 24 ay    Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Raf ömrü, 24 ay    Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Raf ömrü, 24 ay     Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Cheddar Sos

Sriracha Sos

Pesto Sos

Loissianna Sos

Domatesli Fesleğenli Sos

Teneke ambalaj 

Plastik bidon ambalaj

Cam kavanoz ambalaj

Plastik bidon ambalaj

Plastik bidon ambalaj

4 Paket / Palet içi 50 koli 

6 Paket / Palet içi 60 koli

12 Paket / Palet içi 60 koli

6 Paket / Palet içi 60 koli 

6 Paket / Palet içi 60 koli 

8699916451966

8699916451964

8699916451956

8699916451962

8699916451958

3kg

2,2kg

750g

2,2kg

2,2kg

SIVI
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 Raf ömrü, 24 ay    Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

 Raf ömrü, 24 ay    Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Raf ömrü, 24 ay     Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Raf ömrü, 24 ay     Saklama şartları, serin, kuru ve kokusuz ortamda 
saklayınız.

Chipotle Sos Hamburger Sos

Sweet Chili Sos Barbekü Sos

Plastik bidon ambalaj

Plastik bidon ambalaj

Plastik bidon ambalaj

Plastik bidon ambalaj

6 Paket / Palet içi 60 koli

6 Paket / Palet içi 60 koli

6 Paket / Palet içi 60 koli 

6 Paket / Palet içi 60 koli 

8699916451954

8699916451960

8699916451982

8699916451950

2,2kg

2,2kg

2,2kg

2,2kg
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1 kg için 25 gr tavsiye edilir. Genel olarak et, tavuk, 
balık ve sos yemeklerinde kullanılır.

1 kg için 25 gr tavsiye edilir. Genel olarak kızarmış 
ve fırında patates yemeklerinde kullanılır.
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1 kg için 25 gr tavsiye edilir. Genel olarak et ve 
tavuk yemeklerinde kullanılır.

1 kg için 25 gr tavsiye edilir. Genel olarak et ve 
tavuk yemeklerinde kullanılır.
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FROZEN
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Mozzarella Stick

Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

2,5 kg

2,5x4

8699916451504

Cheddar Stick
Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

25 g

2,5x4

8699916451506

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 7 dakika kızartınız.

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 7 dakika kızartınız.

FROZENFROZEN
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Jalapeno Biberli
Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

25 g

2,5x4

8699916451514

Hellim Stick

Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

35 g

2,5x4

8699916451508

Cheddar Toplar
Ambalaj Türü
Packaging Type

Unit Weight

Quantity in Master Carton

Unit Barcode

Birim Ağırlık

Koli İçi Paket - Adet

Birim Barkodu

Folyo

25 g

2,5x4

8699916451510

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 10 dakika kızartınız.

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 10 dakika kızartınız.

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 10 dakika kızartınız.

FROZEN FROZEN
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Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 8 dakika kızartınız.

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 8 dakika kızartınız.

Önceden ısıtılmış 180’C deki Fritözde 5 dakika 
Fırında 8 dakika kızartınız.

FROZEN
FROZEN



FROZEN








